
LU NCH MATS E DE L
11:00 -  17:00

FÖRRÄTTE R
Sesamfri terad tonf isk: 

Med japansk pepparrotskräm, g r i l lad l ime,  gulbeta och l jummen vinägret t  på brynt smör,  vinäger och soya   145 

Burrata di  bufala: 

Med vintertomatstäcke,  o l iver,  spräckt  hasse lnötkräm och bas i l ika   165

N6’s  hemvevade pasta: 

 Med färskost ,  sotad svampbul jong,  råhyvlade champinjoner,  parmesan och brödkrisp. . .    105  

. . .med 5g i ta l iensk tryf fe l    175

Söders skönaste charkuter ier  från I ta l ien med väl lag rad parmesan och våra pickles    155/person

Råbif f  på malet  oxinnanlår: 

Med H P-majonnäs,  p icklade g röna tomater,  rödlök,  di jon och kr ispiga chips (hel  & halv)    145/225 

(Den hela råbi f fen serveras även med N6’s  sötpotat is - fr ies  och r iven parmesan)

H UVU DRÄTTE R 
Omelet t  med krämiga champinjoner och g rönsal lad   185 

Omelet te  med öjebyröra,  kal lrökt  lax och västerbottenost    198 

Omelet te  med vedugnsbakad skinka,  parmesan och spenatsal lad   175 

Grönsal lad med handskalade räkor,  gr i l lad grön sparr is ,  avokado,  kokt  ägg och aiol i    195 

Dragondressad sal lad med fransk majskyckl ing,  g r i l la t  bacon och krutonger   185

Röd pestopasta med gr i l lade g rönsaker,  Västerbottenkräm och brödchips   185

Hamburgare med cheddar,  bacon,  tomat ,  di jonnaise och pommes fr i tes    199 

Nytorgets  Fläskpannkaka:

Med bacon,  drottningsyl t ,  l ingongrädde,  brynt smör och fras ig pers i l ja    175 

Parmesan & Tomatgrat inerade Köttbul lar  på kalv:

Med nytorgets  handvevade gnochi ,  pesto och st jä lkse l ler i    215 

Gri l lad Tonf isk ”5spice”:

Med gr i l lad c i tron,  pommes fr i tes ,  syr l ig  fänkålssa l lad,  avokado,  sagogryn och mojo rojo   249

E FTE RRÄTTE R
Inkokt och råhyvlad rabarber: 

Med smuldegscrumble,  f lädergelé  och kardemummaglass    110

Mousse,  f larn och crust  på mörk choklad: 

Med sönderkokta körsbär,  amaret toglass  och mandelkrokant   110

Cremé Brulée -  Smaksat t  med lakr i ts  och serverad med hal lonsorbet    98

ETC -  Espresso,  tryf fe l  och Cognac   140

1 kula g lass  med söta smulor   55

Chokladbol l  med kokos   28

Chokladtryf fe l    32

DAG E N S LU NCH S E RVE RI NG   11:00-15:00   118: - 
Måndag:  Bräserad oxbringa i  pepparrotssås med råstekt  brysse lkål ,  pers i l jes lungad potat is  & sötsyr l ig  morot

Tisdag:  Ungsbakad f läsks ida med smörad f läskbul jong,  råhyvlat  äpple ,  potat is  & fänkålspytt

Onsdag:  Ört  och brödbakad torsk med varmrökt s idf läsk,  veloute på mussla samt brandad på blåmussla & g röna ärtor

Torsdag:  Pannbif f  med löksky,  pers i l jes lungad nypotat is  & sa l tgurka

Fredag:  Kyckl ing som i  toscana med must ig tomatsås ,  r iven pecorino & fr i terad klyf tpotat is

FÖR DIG SOM GÄRNA ÄTE R G RÖNT   11:00-15:00   118: -
Citron och t imjansbakad spetskål  med brynt soyasmör,  rostade hasse lnötter,  r iven parmesan & tryf fe lpuré

Vil l  du veta exakt  vad maten innehål ler? Hör ef ter  med kyparen så berät tar  vi  gärna.


